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SANTOS Saftzentrifuge 50 C
Art.Nr.: 100599

Technische Daten

Maße BxTxH (mm) 260 x 470 x 450

Anschlussart Elektro

Spannung (V) 230

Leistung (kW) 0,8

Kapazität (kg/h) bis 140

Marke SANTOS

1.990,00 €
Listenpreis (exkl. Mwst.)

Listenpreis (exkl. Mwst.)

Produktbeschreibung

ANWENDUNG

Optimale Lösung für Restaurant, Saftladen, Bar, Catering, Café, Eissalon, Direktvermarkter, etc.

Kompakter Profi-Entsafter für mäßigen Verbrauch

Perfekt geeignet für die Zubereitung von Frucht- und Gemüsesäften, Saucen, Cocktails, Sorbets, Eiscreme,

etc.

Anwendung für verschiedenste Frucht- und Gemüsesorten: Äpfel, Birnen, Möhren, Tomaten, Gurken,

Kohl, Sellerie, Zwiebeln, Rüben, Spinat, geschälte Zitrusfrüchte wie Orangen, Zitronen etc., Melonen, Ananas,

Mangos, Kiwis, Bananen, Pfirsiche, Pflaumen, Beerensorten wie Erdbeeren oder Himbeeren und vieles mehr

...

 

AUSFÜHRUNG

Ausführung aus rostfreiem Edelstahl 1.4301, Aluminiumguss

Asynchronmotor 800 W, Motorblock aus rostfreiem Edelstahl

Einfache und sichere Bedienung

Patentiertes Sicherungssystem für Mixaufsatz und Deckel, automatische Abschaltung bei Öffnung

Einwandfreie Trennung von Trester und Saft
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Filterkorb aus Edelstahl ø 200 mm, Sieblochgröße 0,5 mm

Extra-breiter Aufnahmeschacht ø 79,5 mm

Optimale Saftausbeute, Erhalt von Geschmack und Vitaminen

Autom. Tresterauswurf in Kunststoffbehälter

Hoher Auslass 200 mm für komfortables Arbeiten

Patentiertes Ezy-clean-System gewährleistet optimale Hygiene und einfache Reinigung: Alle Teile mit

Lebensmittelkontakt ohne Werkzeug abnehmbar und spülmaschinentauglich

Lieferung inklusive Reinigungsset

 

Optional:

Filterkorb mit Sieblochgröße 0,8 mm

Version X mit patentiertem Spezialkorb „AutoClean“:

Gewährleistet noch größere Reinigungsfreundlichkeit,

verbessert den Tresterauswurf und sorgt für maximale Saftausbeute



28/04/2025 Technische Änderungen sowie Satz- und

Druckfehler vorbehalten


